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TALLER 2
Programa: Cocina Basica
Instructora: Lola Jimena Toro
Area gastronomia
Nombre del aprendiz:

Tema: El cuchillo

1. Estimado aprendiz de acuerdo al material de apoyo adecuado uso del cuchillo y sus
técnicas defina los siguientes conceptos.

Pivote o rolado
Punta de arrastre

a. Cuchillo

b. Cuchillo cocinero
c. Cuchillo puntilla
d. Chaira

e. Caidalibre

f.

g.

2. Estimado aprendiz de acuerdo al material de apoyo adecuado uso del cuchillo y sus
técnicas responda lo siguiente.

a. Menciones 5 recomendaciones para un adecuado uso del cuchillo
b. Menciones una marca conocida de cuchillos



